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Uluslararası Bilimsel Toplantılarda Sunulan ve Bildiri Kitabında Basılan Bildiriler 
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Yazılan Ulusal Kitaplardaki Bölümler 
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Yazılan Tezler 

Kaya, S. (2017). Otellerde Yönetim Muhasebesi Uygulamaları: Maliyet-Hacim-Kâr Analizleri 

Üzerine Bir Uygulama, Yüksek Lisans Tezi, Necmettin Erbakan Üniversitesi Sosyal Bilimler 
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Sosyal Bilimler Enstitüsü, Eskişehir. 

 

Belgeler 

- Aşçılık-Mutfak Ustalık Belgesi (İş Yeri Açma Belgesi) – 2010 

- Formasyon Belgesi – 2016 

- Usta Öğreticilik Belgesi – 2021 

- Hijyen Eğitimi Sertifikası – 2021 

- Türk Mutfağı Sertifikası – 2022 



- Butik Çikolata Yapımı- Katılım Belgesi – 2023 

- Ekşi Mayalı Ekmek Yapım Teknikleri- Katılım Belgesi – 2023 

- Kahvenin Yolculuğu ve Kahve Yapım Teknikleri- Katılım Belgesi – 2023 

- Yiyecek İçecek Hizmetlerinde İş Sağlığı ve Hijyen- Katılım Belgesi – 2023 

 

İş Deneyimi 

Samsun Havza Ancere Thermal Hotel – Mutfak (Stajyer) – 2009-2010 

Samsun Havza Ancere Thermal Hotel – Mutfak (Stajyer) – 2012 

Alanya Granada Luxury Resort & SPA – A’la Carte Restoran (Stajyer) – 2013 

Alanya Granada Luxury Resort & SPA – A’la Carte Restoran (Garson)– 2013 

Samsun Ondokuz Mayıs Üniversitesi – Havza Meslek Yüksekokulu (Usta Öğretici) –2022 

 

        Son iki yılda verdiğiniz lisans ve lisansüstü düzeydeki dersler için aşağıdaki tabloyu doldurunuz.  

 

Akademik 

Yıl 

Dönem Dersin Adı Haftalık Saati Öğrenci 

Sayısı Teorik Uygulama 

 

 

 

 

 

 

2023-2024 

 

 

 

Güz 

Gastronomi Tarihi 2 0 15 

Gastronomi ve Yemek Tarihi 3 0 20 

Protokol ve Görgü Kuralları 2 0 20 

Toplu Beslenme Sistemleri ve 

Catering Hizmetleri Yönetimi 

2 0 21 

Banket ve Protokol Organizasyonu 3 0 28 

Çay ve Kahve Kültürü 3 0 21 

 

 

 

İlkbahar 

Mutfak Planlama ve Organizasyonu 2 0 15 

Yiyecek ve İçecek Servis Teknikleri 2 2 20 

Çikolata Yapım Teknikleri ve 

Uygulamaları 

2 2 20 

Yöresel Türk Mutfağı Uygulamaları 1 2 21 

Gastronomi Trendleri 3 0 21 

Not: Açılmışsa, yaz döneminde verilen dersler de tabloya ilave edilecektir. 

 


